POUR COMMENCER (A PARTAGER)
Escargots de Bourgogne, Beurre persille (sixaine ou douzaine)
Toasts a la « Rothschild », langoustines, chair de crabe

Huitres, granit¢ de champagne, poires (par.3 ou par 6)

Caviar Oscictre prestige, blinis maison, creme d’Isigny

30g 115
50g 180
100g 330

ENTREES

Tarte Tatin d’échalottes caramélisées, creme fraiche
Crudo de poisson frais, sauce vierge

Tartare de boeuf, émulsion de moelle, pommes paille

(Eufs mimosa, ceufs de truites

PLATS

Chateau Filet, sauce poivre et bourbon, frites maison

Moules flambées au Cognac, creme a l'orange, frites maison
Poisson du jour selon arrivage

Cordon Bleu, cheddar fondant, jambon de Dinde, jus de volaille

Asperges, petits pois, morilles, beurre montee citronnee

A PARTAGER

Poulet roti du Gers, pommes grenailles (2 pers)

Uniquement le vendredi et samedi

Cote de beeuf a la braise, frites maison, salade verte (2-3 pers)

Uniquement le soir (30mn)

Garnitures supplémentaires 9

Frites maison paprika, Salade d’endives, Sucrine vinaigrette

15-26

21

16-30

16

19
14

39
26
34
27
26

65

130

FROMAGES DU JOUR

Assiette de fromages selon arrivage (4 fromages)

DESSERTS

Tarte Tatin, glace vanille de Madagascar
Chou a la creme vanillée, sauce chocolat minute

Coupe de fruits frais

Madeleines maison au chocolat, chantilly minute (a partager)

POUR TERMINER
Expresso Martini Vodka Grey Goose, expresso, liqueur de café
Mini Expresso Martini (6 shots)

Saké au yuzu 7'sukasabotan (a la bouteille)

DIGESTIFS 6CL

Amaretto 10 Chartreuse 15  Grappa

Limoncello 10 Poire /Framboise 10  Cognac Frapin XO VIP
Bencdictine 12 Vieille Prune 13 Cognac Frapin XO
G27 9  Calvados Drouhin 10 ~ Cognac Delamain Pale

A

[.a demi-bouteille de Limoncello d’Alfred

PRIXNET TTC SERVICE INCLUS.
LA LISTE DES ALLERGENES CONTENUS DANS NOS PLATS EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.
CAVIAR KAVIARL

13
13
13

21

16
23
115

10
50
30
55

27



