
A PARTAGER 

Assiette de cecina de boeuf  & pickles        9/18 
Tarama blanc, blinis de sarrasin maison                  10/20 
Belle stracciatella à la truffe, baguette toastée                  12/22 

ENTRÉES 

Oeuf  mimosa ciboulette, coulis de cresson, crumble de pain    8 
Cromesquis d’escargots de Bourgogne, beurre persillé, sauce tartare              22 
Poireaux vinaigrette, gelée de cidre, Ossau Iraty des Pyrénées   13 
Tarte Tatin à l’échalote, pleurotes, crème crue     14 
Mousse de topinambours rôtis, pointe de cacao     13 

    
PLATS 

Suggestion du jour à l’heure du déjeuner en semaine    23 
Poulet fermier jaune du Gâtinais à l’heure du déjeuner le samedi*  25 
      
Filet de bœuf, sauce au poivre et whisky*     31   
Filet de daurade, sauce hollandaise, quenelle de caviar d’Aquitaine* (+15) 29                

   
*SIDES : Frites maison - Beaux légumes au naturel juste revenus au beurre   

Écrasé de pomme de terre à l’huile d’olive et aux herbes 

Filet de canette, purée de céleri, agrumes et jus d’épices    29 
Tourte aux champignons de Paris façon « Wellington »    27 
Cordon bleu en ballottine, jambon Maison Montalet, pousses d’épinards 25 
Gnocchi de pommes de terre maison, noix, sauge et comté 18 mois   26 

Side supplémentaire          6

@alfred.paris 



   DESSERTS 

   Brillat-Savarin à la truffe, baguette toastée      
   Crumble de pomme au beurre 
   Riz au lait, beurre de cacahuète, cacahuètes caramélisées 
   Petits cannelets d’Alfred, caramel au rhum        
   Dunes blanches sauce chocolat (trio ou panier à partager)

13 
12 
12 

12-24 
12-23 

   CAFETTERIE 

   Expresso Ajour          
   Expresso Dunes blanches 
   Lungo 
   Expresso Martini Vodka Grey Goose, expresso, liqueur de café 
   Expresso Martini Dunes blanches 

4 
13 
5 

16 
23 

Wifi password : Alfred75001 

   DIGESTIFS 6cl 

   Amaretto 7 Chartreuse  7 Grappa   7 
   Limoncello 7 Poire / Framboise 7 Cognac Frapin XO VIP 25 
   Bénédictine 7 Vieille Prune Souillac 7 Cognac Frapin XO 20 
   G27  7 Calvados Drouhin 7 Cognac Delamain Pale 15 



TO SHARE 

Plate of  Beef  Cecina & pickles                              9/18 
White tarama, homemade buckwheat blinis               10/20 
Beautiful truffled Stracciatella, toasted baguette             12/22 

STARTERS 

Mimosa egg with chives, watercress coulis, bread crumble    8 
Burgundy snail cromesquis, parsley butter, tartar sauce                22 
Leeks vinaigrette, cider jelly, Ossau Iraty from the Pyrenees   13 
Tatin tart with shallots, oyster mushrooms, raw cream    14 
Mousse of  roasted Jerusalem artichokes, hint of  cocoa    13 

    
MAIN 

Suggestion of  the day at the lunch during the week    23 
Yellow free-range chicken from Gâtinais at lunchtime on Saturday  25 
      
Beef  tenderloin, pepper sauce and whisky*     31   
Sea bream fillet, hollandaise sauce, quenelle of  Aquitaine caviar* (+15)  29                

   
*SIDES : Homemade French fries - Fine vegetables just browned in butter 

Mash potatoes with olive oil and herbs  

Duck fillet, celery puree , citrus fruits and spice juice     31 
Wellington-style Button Mushroom Pie      27 
Cordon bleu in ballottine, Ham from Maison Montalet, spinach shoots  25 
Homemade potato gnocchi, sage and comte cheese, walnut     26 

Additional side          6

@alfred.paris 



   DESERTS 

   Brillat-Savarin with truffles, toasted baguette      
   Apple crumble with butter 
   Rice pudding , peanut butter, caramelized peanuts 
   Little caplets from Alfred, rum caramel        
   Dunes blanches with chocolate sauce (trio or basket to share)

13 
12 
12 

12-24 
12-23 

   CAFETERIA 

   Expresso Ajour          
   Expresso Dunes blanches 
   Lungo 
   Expresso Martini Vodka Grey Goose, expresso, liqueur de café 
   Expresso Martini Dunes blanches 

4 
13 
5 

16 
23 

Wifi password : Alfred75001 

   DIGESTIVE 6cl 

   Amaretto 7 Chartreuse  7 Grappa   7 
   Limoncello 7 Poire / Framboise 7 Cognac Frapin XO VIP 25 
   Bénédictine 7 Vieille Prune Souillac 7 Cognac Frapin XO 20 
   G27  7 Calvados Drouhin 7 Cognac Delamain Pale 15 



COCKTAILS  
- 

8, Rue du Mont Thabor - 75001 Paris  

CLASSIQUES        16 

Negroni Gin Bombay Sapphire, Vermouth rouge, Campari 
Margarita Cointreau, Tequila, jus de citron vert 
Spritz Classic, Saint Germain ou Alfred (au Limoncello)  
Espresso Martini Vodka Grey Goose, liqueur de café, expresso 
Pornstar Vodka Grey Goose, gousse de vanille, passion, citron vert, champagne +2 
Pisco Sour Pisco Demonio de Los Andes, jus de citron vert, Angostura  
Chartreuse Sour Chartreuse verte, citron jaune, sucre, blanc d’oeuf 

CREATIONS       18 

Mezcal Violette Mezcal La Escondida, sirop de violette, ginger beer   
Mojito Hierbas Hierbas, jus de citron, menthe fraiche    

Coeur d’Alfred Vodka Grey Goose, sirop d’hibiscus, jus de cranberry   
Basíl Gin Gin Anaë, sirop de basilic maison, poivre    
     

MOCKTAILS       14 

Sweet Passion Fruit de la passion, gingembre, cranberry    
Sweet Alfred  Sirop d’hibiscus, jus de cranberry, citron vert     

@alfred.paris 
Wifi :  Alfred75001 



VINS ROUGE                      

BORDEAUX 
Château Haut-Grelot Blaye – Côte de Bordeaux -  2019      8 36 
Château Bonnet – Bordeaux – 2019         9             40 
Les Lions de La Louvière – Pessac Léognan – 2018                      48 
Clos de La Gaffelière – Saint Emilion Grand Cru – 2018                     64 
Château La Croix St Estèphe – Saint-Estèphe – 2018-2019                      68 
Petit Corbin Despagne – Saint Emilion Grand Cru – 2018                     69 
Château Aurore De Dauzac – Margaux – 2017                      70 
Château Tronquoy Lalande – Saint Estèphe – 2015                       72 
La Sirène De Giscours – Margaux – 2020                       82 
Château Carbonnieux Grand Cru Classé Des Graves – Pessac Léognan – 2019                                 86 
Château Giscours - Margaux - 2014                                     165 
Château Talbot Grand Cru Classé – Saint Julien – 2016                    190 
Lynch-Bages - Pauillac - 2014                      330 
L’Evangile - Pomerol - 2014                       450 

VALLEE DU RHONE 
Ferraton Père & Fils « Samorëns » – Côte Du Rhône – 2021       40 
Domaine Stéphane Ogier « Le Temps est Venu »  – Côtes Du Rhône – 2021    9 42 
Domaine Brusset « Les Travers »  – Cairanne – 2020        45 
Domaine Jean-Luc Colombo « Les Fées Brunes » – Crozes-Hermitage – 2021     55 
Domaine Jean-Luc Colombo « Les Lauves » – Saint-Joseph – 2021      62 

BOURGOGNE 
Louis Jadot - Coteaux Bourguignons - Gamay -  2021       9  42 
Domaine Arnoux Père & Fils « Les Pimentiers » – Chorey Lès Beaune– 2021      64 
Louis Jadot – Mercurey – 2021           69 
Louis Jadot - Nuit-Saint-Georges Côte de Nuit - 2019                       110  
Domaine Henri Delagrange « Vielles Vignes » – Volnay –  2020                                   130 

BEAUJOLAIS 
Domaine De Lathevalle « Les Charmes » – Morgon – 2019      9 40 

VALLEE DE LA LOIRE 
Château Hureau « Tuffe » – Saumur Champigny – 2020 Vin Bio       42 
Domaine Henri Bourgeois « Les Bonnes Bouches » – Sancerre – 2019      48 

LANGUEDOC-ROUSSILLON 
Château des Adouzes « Le Tigre »  – Faugères – 2019        40 
Clovis Grande Reserve - AOP Côtes du Roussillon - 2019        42 
Domaine des Creisses « Les Creisses » – IGP Pays D’Oc – 2020       52 
Domaine des Creisses « Les Brunes » – IGP Pays D’Oc – 2020       78    

VINS BLANC 

VALLEE DE LA LOIRE 
Domaine Jean-Michel Sorbe – Quincy – 2021        9 42 
Domaine Henri Bourgeois « En Travertin » – Pouilly Fumé – 2021      49 
Domaine Henri Bourgeois « Les Bonnes Bouches » – Sancerre – 2021      52 

BOURGOGNE 

La Chablisienne – Chablis La Sereine – 2018        9 48 
Clos du Moulin aux Moines – Bourgogne Aligoté – 2020 Vin Naturel     9 52 
Louis Jadot « Les Combottes » – Pernand Vergelesses – 2020           85 
Maison Fatien Père & Fils - Meursault - Cromin - 2015                     149 

VINS ROSE 

Domaine de La Sapinière – Malepère – 2021 Vin Bio       8 34 
Domaine Saint Pons « Authentique » – Côte de Provence – 2021      40 
Château Peyrassol – Côte de Provence – 2021       9 45 

Nos millésimes sont susceptibles d’évoluer, si vous le remarquez, n’hésitez pas à nous l’indiquer 



CHAMPAGNES 

Ayala Brut Majeur          12  69 
Gosset Extra Brut             85  
Ayala Rosé Majeur            94 
Bollinger Special Cuvée          16  96 
Ayala Brut Majeur - Magnum                        180 
Bollinger La Grande Année 2014                      219 

APERITIFS & DIGESTIFS 6cl 

Ricard / Suze  5  Amaretto  7  Chartreuse  7 
Campari  7  Limoncello  7  Poire / Framboise 7 
Martini Rosso / Bianco 7  Bénédictine  7  Vieille Prune  7 
Lillet Blanc / Rosé 7  G27   7  Calvados / Grappa 7 

SPIRITUEUX 4cl 

VODKA    TEQUILA    MEZCAL 
42 Below  9  Patron Silver  9  Escondida (blanco) 9 
Grey Goose  10           El Jimador Reposado 10       Escondida Reposado 12  
Beluga      14  Celosa Rosé  24  Mahani   15  
Beluga Gold  18  Adelita Extra Anejo 45      
      

WHISKY    RHUM     COGNAC XO 
Aberfeldy 12Y  9  Santa Teresa 1796 10  Delamain Pale & Dry 15 
Craigellachie 13Y 10  Bacardi Anejo Cuatro 12  Delamain Malaville 20 
Benjamin Kuentz 14  Leblon (Cachaca) 12  Frapin XO  25 
Nikka From The Barrel 12  Gouverneur   19  Frapin XO VIP  42 
   

GIN      
Bombay Sapphire 8  Hierbas   12 
Anae BIO  8  Pisco Demonios 12 

EAUX & SODAS 

Vittel 50 cl  7  Perrier fines bulles 50cl  7 
     
Jus Alain Millat Orange, Pomme, Pêche Blanche, Tomate 7 
Sodas Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Perrier 5 

BOISSONS CHAUDES 

Espresso  4  Lungo   5  Cappuccino  6  
Double Espresso  6  Café Crème  5  Thés & Infusions 5


